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En France on mange le petit dEJEUNET ........iviiieiieinenniiinniniininesnsianens seesssss snsass sssssssss sesssss
1€ CASSE-CrOULE ...cucvvrirreitinesnnnsnicsssisnssssssssses ssssas sssssesas sssssssas snssss sessses
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Tradition viticole francaise : vins blancs
vinsrouges
vins jaunes

vins de paille
Au restaurant
» demander lacarte =la liste de tout ce que le restaurant propose a manger
» le menu - la majorité des restaurants francais proposent un ou plusieurs repas a prix
fixe, solution plus économique basée sur un choix limité. Un menu se compose en
général de:
v" un hors d'oeuvre (= une entrée),
v un plat principal
v" un fromage et/ou un dessert
» on commande donc un menu ou a la carte
» payer l'addition = la note

Il faut laisser un pourboire au gargon ou a la serveuse si le service n'est pas compris
Le plus souvent le service (a raison de 15%) est déja compris dans tous les prix que vous
voyez sur la carte, et dans I'addition que le serveur vous présente =le couvert

Activités:
e Vous déjeunez aurestaurant ou vous préférez manger au foyer / a la maison?
e Vous commandez une entrée/ le potage, le plat principal, le dessert et le café?
e Vous venez au restaurant assez souvent?
e Savez-vous faire la cuisine?
e Présentez votre recette de cuisine préférée.
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Fiche de travail - professeur

le thym, le laurier, le vert de poireau, le persil, la sarriette (saturejka), la
sauge (Salvéj), le romarin, la coriandre, I'origan
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