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ORGANICKA CHEMIE — Laboratorni prace &.7

Téma: Sacharidy

Pomucky:

Chemikalie:

Postup:

Vysledky:

Zaver:

DokaZte, Ze v sacharidech je p Fitomna karbonylova skupina -CO-

Gluk6za neboli hroznovy cukr je jednim z monosacharidd ze skupiny
aldohex6z. Kromé hydroxylovych skupin —OH nese tedy i skupinu aldehydickou
- COH. Tato skupina velice snadno podléhd oxidaci az na karboxylovou
skupina —COOH, coZ lze dokazat reakci s Fehlingovym a Tollensovym
Cinidlem.

zkumavky, kahan, drzak na zkumavky

glukéza, Fehlingovo €inidlo, Tollensovo ¢&inidlo

1) Prfipravte siroztok glukézy ve vodé o libovolné koncentraci.

2) Do dvou zkumavek nalijte po 2 cm?® roztoku glukézy..

3) Do jedné zkumavky pfidejte 2 cm® Fehlingova ¢inidla a do druhé stejné

mnoZstvi Tollensova Cinidla.
4) Obé zkumavky opatrné zahfejte nad kahanem.

5) Pozorujte barevné zmény a vysvétlete.
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Porovnejte mnozstvi cukru vr dznych druzich ovoce.

Ze sacharidd je vovoci nejvice zastoupena fruktéza a dale gluk6za. Oba
zminéné cukry patfi mezi monosacharidy, maji tedy zachovan poloacetalovy

hydroxyl a mohou redukovat Fehlingovo i Tollensovo €inidlo.

zkumavky, kahan, drzak na zkumavky

Fehlingovo Cinidlo, Tollensovo ¢inidlo, ovoce

1) Do dvojic zkumavek si pfipravte trochu Stavy z vami pfineseného ovoce.

2) Do jedné z dvojice zkumavek vzdy pfidejte Fehlingovo €inidlo, do druhé
Tollensovo €inidlo — ¢€inidlo ku Stavé musi byt v objemovém poméru 1:1.
3) Obé zkumavky opatrné zahfejte nad kahanem.

4) Pozorujte barevné zmény a na zakladé intenzity zbarveni se pokuste

sefadit jednotlivé vzorky ovoce od toho s nejvy$Sim podilem cukru po podil

x v s

OVOCE ZBARVENI PORADI
FEHLINGOVO C. | TOLLENSOVO C.
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Prozkoumeijte vlastnosti sacharézy.

vvvvvv

glukézy a fruktdézy, které jsou vazany pres uhliky nesouci poloacetélové
hydroxyly. Sachar6za je proto neredukujicim sacharidem. Je to bila krystalick&
latka, ve vodé dobfe rozpustna, sladké chuti. Sachar6za patii mezi zakladni

potraviny, pouziva se jako sladidlo.
zkumavky
sacharéza (cukr krystal), Ca(OH),, Fehlingovo €inidlo, kyselina vinna
1) Nejprve prozkoumejte chovani sacharozy pfi zahfivani.
a) Zahfivejte mirné do vytvoreni svétle Zluté taveniny.
b) Dale zahfivejte do vytvofeni medové zbarvené taveniny.

c) Zahfivejte jeSté déle, az se vytvofi tmavé hnéda srazenina. Pfilijte

vodu a protrepejte.
d) Uplnym zahfivanim ziskate tuhy erny zbytek.
2) Sledujte chovani sachardzy v prostfedi hydroxidu vapenatého.
a) Pripravte si roztok 50 cm?® 15% roztoku sacharézy.

b) Do dvou zkumavek odméfte po 10 cm® roztoku cukru a pFidavejte

vapenné mléko, dokud se rozpousti.

c) Do jedné zkumavky zavadéjte prostfednictvim tenké trubi¢ky oxid

uhli¢ity, druhou zahrejte k varu.
3) Na zaveér provedte hydrolyzu sacharozy.

a) Zahfejte 3 cm® roztoku sachar6zy se 3 cm® Fehlingova &inidla.



N
L]

* X %
OP Vzdélavani
pro konkurenceschopnost

* *

* *
MINISTERSTVO SKOLSTVI,

MLADEZE A TELOVYCHOVY

*
* x Kk

evropsky

socialni

fondv CR EVROPSKA UNIE
INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

b) Do zkumavky s 10 cm? roztoku sacharézy pridejte n&kolik krystalt

kyseliny vinné. Opatrné povarte.
c) Zneutralizujte cukerny roztok roztokem hydroxidu sodného do mirné

alkalické reakce.
d) PfFidejte Fehlingovo &inidlo a dle potfeby znovu zahrejte.

Vysledky:

Polysacharidy
Jedna se o zasobni polysacharid rostlin, tvofeny jednotkami glukdzy. Hromadi

Zaver:
Ukol 4: Dokazte p fitomnost Skrobu v bramborach.
jsou makromolekularni latky slozené zvice nez desiti
monosacharidovych jednotek. Vyznamnym zasobnim polysacharidem je Skrob.

Princip:

se v zasobnich organech, jako jsou napfiklad hlizy.
struhadlo na brambory, kadinka, gaza, filtracni aparatura, kahan, trojnozka,

Pomucky:
sitka
brambor, Lugollv roztok, Fehlingovo €inidlo, zfedény roztok H,SO,4

Chemikalie:
1) Nastrouhany brambor promichejte v kadince s 50 cm?® vody.

Postup:

2) Smeés prefiltrujte pfes gadzu a nechejte ustat.

3) Po odliti vody zbude suspenze Skrobovych zrn.
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Otazky a ukoly:

1)

2)

3)

4)

5)
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Povatte s 50 cm® vody - vznikne $krobovy maz.

Ten nechejte ochladit, odeberte 2 cm® Skrobového mazu, pfidejte 0,5 cm®

Lugolova roztoku. Pozoruijte.
Smeés dejte do kadinky s vodou a zahfivejte. Pozorujte.
Ke 2 cm?® Skrobového mazu pfidejte Fehlingovo &inidlo a zahfejte.

Zbytek Skrobového mazu okyselte 5cm® zfedéné kyseliny sirové a

po chvili pfidejte Fehlingovo €inidlo a opatrné zahfivejte.

Pozorujte rozdilné reakce. Vysvétlete.

Objasnéte pojem poloacetélovy hydroxyl.

Vyhledejte slozZeni téchto ¢inidel a roztoku: Fehlingovo ¢inidlo, Tollensovo

¢inidlo, Lugollv roztok.

Které dalSi vyznamné monosacharidy a disacharidy znate? Kde se

vyskytuji?
Kdo nebo co jsou dextriny?

Uvedte, v jaké podobé je v rostlinnych burikach skladovan Skrob.



